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ハスカップ
苫小牧を代表する果実

日本一の水揚げ量を誇る市の貝

苫小牧産ほっき貝
（商標登録）



1 マルゼン食品（株）
https://maruzen-hokki.com

苫小牧市字樽前6-13
TEL0144-67-6662
FAX0144-67-6896

❶苫小牧産
　 砂出し活北寄貝

10個入 4,200円
❷北寄片貝

5枚入 1,400円
❸湯引き北寄貝
　(ブランチング)

500ｇ 3,950円

◆砂出し活北寄貝は、無菌海水により砂出ししています。◆北寄片貝
は、片貝を外し、湯せん、急速冷凍して旨味を閉じこめました。解凍によ
り簡単にいただけるので、急なおもてなしに☆◆湯引き北寄貝は、北寄
貝の旨味成分をしっかりと包み込むように仕上げ、砂出しもしてありま
すので、流水又は自然解凍してそのままお召し上がりください。
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2 ロマンス農園
苫小牧市字樽前90
TEL0144-74-3004
FAX0144-67-1546

❶ろまんスティック
Ｓ  2,100円/㎏
Ｍ  2,500円/㎏
Ｌ  3,000円/㎏
2Ｌ  4,000円/㎏
3Ｌ  5,000円/㎏

新鮮で糖度が高く柔らかい、うま味にこだわったアスパラガスです。立茎栽培によるアス
パラガスはみずみずしく、糖度も高いのが特徴です。「旨味」を上げるため、温度・水・肥
料を調整する施設園芸の手法を取り入れ、毎年、10種類以上を配合した肥料を改良し
て施しています。地元に愛されるアスパラガスとして、苫小牧市ふるさと納税の返礼品に
も認定いただいております。ロマンス農園のアスパラガスをぜひ一度ご賞味ください。
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3 Petit-bonheur 苫小牧市錦岡495-1281
TEL070-8383-0430

❶樽前夢苺ジャム
120ｇ 1,000円

❷樽前夢苺の
　パウンドケーキ

46ｇ 300円

樽前夢苺は、信州大学の支援のもと、提携農家さんの樽前夢苺農場で「夢苺
の恋」として栽培。高糖度で香り豊かなこの苺を添加物や保存料を使用せず
ジャムを作りました。苫小牧市ふるさと納税返礼品に登録しております。パウ
ンドケーキは道産小麦を使用し、樽前夢苺をドライ加工した粉末とジャム、乾
燥させた苺を混ぜて焼き上げました。樽前夢苺を存分に味わえる商品です。
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4 おかし日和
苫小牧市美原町2-27-13
TEL050-8884-3938

❶樽前シュー
約80ｇ 346円

樽前山をイメージしたシュークリーム。道産原料にこだわった安心安
全な市民に親しみやすいお菓子で、当店でも常に上位人気商品です。
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5 （株）四季舎
https://shikisya.co.jp/WP/

苫小牧市字錦岡332-111
TEL0144-68-5000
FAX0144-68-5550

❶北海道黄金
　 スイートポテト

5個入 864円
❷黄金紅はるか
　(干しいも)100ｇ 583円
❸まるごとスイートポテト

200ｇ 756円

「紅あずま」と北海道産の「黄金千貫」の2種類のさつまいもを使用した
スイートポテト。さつまいも本来の味わいを活かし、丁寧に焼き上げま
した、黄金紅はるか(干しいも)は、糖度の高いさつまいも「紅はるか」
を使用し、スイーツのように甘み豊かに仕上げました。
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6 （株）三星
https://yoitomake/jp

苫小牧市字糸井141
TEL0144-74-5221
FAX0144-72-2101

❶よいとまけ
1本入     780円　2本入 1,620円
3本入 2,430円　5本入 4,050円
❷ハスカップラングドシャ

8個入     870円
16個入 1,740円

❸ハスカップジャム
210ｇ 1本入 1,600円

2本入 3,400円

苫小牧の代表銘菓「よいとまけ」をはじめ、ハスカップを使った苫小牧
の美味しさを老舗三星がお届けします。

7 （有）喜多屋
https://www.kitaya.net/company.html

苫小牧市字糸井149番地79
TEL0144-74-8836
FAX0144-82-7276

❶ホッキしゅうまい
1パック 6個入 1,380円

※販売店により価格変動あり

苫小牧産のホッキ貝を使用し、具材の中にも、ヒモ、貝柱のミンチを入れた大きめのしゅ
うまいです。ホッキ魚醤、ホッキ醤油等を入れることでうまみを出しております。ホッキは
肉厚で柔らかい食感。皮は、道産小麦使用のものを製麺会社より仕入れております。商
品開発の過程では、みなとオアシスとまこまい運営協議会と協力し完成した商品で、み
なとオアシスSea級グルメ全国大会in八幡浜に出店し優勝した新グルメです。

11 大金畜産（株）
苫小牧支店
https://www.o-gane.co.jp

苫小牧市桜木町4-14-10
TEL0144-73-2983
FAX0144-73-9517

❶樽前成吉思汗
1㎏入 1,944円

「樽前ジンギスカン」は主原料にオーストラリアの大自然で育まれた、
安心・安全なマトンを使用し、独自の製法で味付けをした北海道なら
ではの美味しさです。
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10 一休そば総本店
https://www.ikkyu-soba.co.jp

苫小牧市有明町2-8-10
TEL0144-76-0193
FAX0144-72-3942

❶一休そば特製生そば
　道内産そば粉使用

3人前 1,300円
❷低糖質韃靼そば「さらり」
　糖質40％カット本格生そば

2人前 1,300円
※要予約

40年間苫小牧市民に親しまれてきた苫小牧の老舗蕎麦店のそばとタ
レセットで、お土産、お中元、お歳暮、年越しそばにどうぞ。
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8 TSOスタッフ
http://www.dreamsite.ne.jp/user/tso-hokkigyoshou

苫小牧市日新町1-2-10
TEL0144-56-5075
FAX0144-56-5076

❶hokkaido nampula〈北寄魚醤〉
25㎖ 1,080円
50㎖ 1,836円
100㎖ 3,240円

❷苫小牧からの贈り物3
hokkaido nampula 50ml×1本

ほっきしょうゆ(かつお・こんぶ)
150㎖×各1本 3,672円

❸北海道ナンプ辣油
60ｇ 750円

苫小牧産ほっき貝・塩・麹のみを長期熟成した「北寄魚醤」。臭み、かど
が無くほっき貝本来の甘み・旨味をお楽しみいただけます。隠し味に数
滴お使いいただくだけでお料理の深みやコクが増します。
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9 王子サーモン（株）
苫小牧営業所
https://www.oji-salmon.co.jp

https://petit-bonheur-toma.stores.jp/

苫小牧市有明町2-5-21
TEL0144-75-5231
FAX0144-75-5233

❶スモークサーモン姿切り(冷凍)
50ｇ 5Ｐ入 5,400円

❷スモークサーモン・
　漬魚詰合せ

スモークスライス50ｇ、
紅鮭スモークスライス50ｇ、
銀鮭西京味噌漬×2、紅鮭切身×2

5,400円
❸北海道産いくら醤油漬
100ｇ 2,200円　200ｇ 3,900円

鮭のうまさ鮭それぞれ。世界中の海から選りすぐりの鮭を独自の製法
で仕上げました。一流のホテルやレストランで愛され続ける日本のス
モークサーモンの原点をお楽しみください。
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12 （株）ホテルニュー王子
https://www.newoji.co.jp

苫小牧市表町4-3-1
TEL0144-31-3116
FAX0144-31-3116

❶ 鴨なべセット
合鴨ロールスライス200ｇ×1

つくね半製品150ｇ×1
なべ用つゆ(濃縮タイプ)65ｇ×2

4,500円
❷ホテルニュー王子ジャム
150ｇ 980円　230ｇ 1,500円
❸ホテルニュー王子ジャム
　Specially made

150ｇ 1,600円

ビタミンやミネラルが豊富に含まれる果実の宝石ハスカップの実で
作ったホテルニュー王子ジャム。その他滝川産の合鴨の鴨鍋セットな
どホテルメイドの味をお楽しみください。
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1 マルゼン食品（株）
https://maruzen-hokki.com

苫小牧市字樽前6-13
TEL0144-67-6662
FAX0144-67-6896

❶苫小牧産
　 砂出し活北寄貝

10個入 4,200円
❷北寄片貝

5枚入 1,400円
❸湯引き北寄貝
　(ブランチング)

500ｇ 3,950円

◆砂出し活北寄貝は、無菌海水により砂出ししています。◆北寄片貝
は、片貝を外し、湯せん、急速冷凍して旨味を閉じこめました。解凍によ
り簡単にいただけるので、急なおもてなしに☆◆湯引き北寄貝は、北寄
貝の旨味成分をしっかりと包み込むように仕上げ、砂出しもしてありま
すので、流水又は自然解凍してそのままお召し上がりください。
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2 ロマンス農園
苫小牧市字樽前90
TEL0144-74-3004
FAX0144-67-1546

❶ろまんスティック
Ｓ  2,100円/㎏
Ｍ  2,500円/㎏
Ｌ  3,000円/㎏
2Ｌ  4,000円/㎏
3Ｌ  5,000円/㎏

新鮮で糖度が高く柔らかい、うま味にこだわったアスパラガスです。立茎栽培によるアス
パラガスはみずみずしく、糖度も高いのが特徴です。「旨味」を上げるため、温度・水・肥
料を調整する施設園芸の手法を取り入れ、毎年、10種類以上を配合した肥料を改良し
て施しています。地元に愛されるアスパラガスとして、苫小牧市ふるさと納税の返礼品に
も認定いただいております。ロマンス農園のアスパラガスをぜひ一度ご賞味ください。
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3 Petit-bonheur 苫小牧市錦岡495-1281
TEL070-8383-0430

❶樽前夢苺ジャム
120ｇ 1,000円

❷樽前夢苺の
　パウンドケーキ

46ｇ 300円

樽前夢苺は、信州大学の支援のもと、提携農家さんの樽前夢苺農場で「夢苺
の恋」として栽培。高糖度で香り豊かなこの苺を添加物や保存料を使用せず
ジャムを作りました。苫小牧市ふるさと納税返礼品に登録しております。パウ
ンドケーキは道産小麦を使用し、樽前夢苺をドライ加工した粉末とジャム、乾
燥させた苺を混ぜて焼き上げました。樽前夢苺を存分に味わえる商品です。
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4 おかし日和
苫小牧市美原町2-27-13
TEL050-8884-3938

❶樽前シュー
約80ｇ 346円

樽前山をイメージしたシュークリーム。道産原料にこだわった安心安
全な市民に親しみやすいお菓子で、当店でも常に上位人気商品です。
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5 （株）四季舎
https://shikisya.co.jp/WP/

苫小牧市字錦岡332-111
TEL0144-68-5000
FAX0144-68-5550

❶北海道黄金
　 スイートポテト

5個入 864円
❷黄金紅はるか
　(干しいも)100ｇ 583円
❸まるごとスイートポテト

200ｇ 756円

「紅あずま」と北海道産の「黄金千貫」の2種類のさつまいもを使用した
スイートポテト。さつまいも本来の味わいを活かし、丁寧に焼き上げま
した、黄金紅はるか(干しいも)は、糖度の高いさつまいも「紅はるか」
を使用し、スイーツのように甘み豊かに仕上げました。
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6 （株）三星
https://yoitomake/jp

苫小牧市字糸井141
TEL0144-74-5221
FAX0144-72-2101

❶よいとまけ
1本入     780円　2本入 1,620円
3本入 2,430円　5本入 4,050円
❷ハスカップラングドシャ

8個入     870円
16個入 1,740円

❸ハスカップジャム
210ｇ 1本入 1,600円

2本入 3,400円

苫小牧の代表銘菓「よいとまけ」をはじめ、ハスカップを使った苫小牧
の美味しさを老舗三星がお届けします。

7 （有）喜多屋
https://www.kitaya.net/company.html

苫小牧市字糸井149番地79
TEL0144-74-8836
FAX0144-82-7276

❶ホッキしゅうまい
1パック 6個入 1,380円

※販売店により価格変動あり

苫小牧産のホッキ貝を使用し、具材の中にも、ヒモ、貝柱のミンチを入れた大きめのしゅ
うまいです。ホッキ魚醤、ホッキ醤油等を入れることでうまみを出しております。ホッキは
肉厚で柔らかい食感。皮は、道産小麦使用のものを製麺会社より仕入れております。商
品開発の過程では、みなとオアシスとまこまい運営協議会と協力し完成した商品で、み
なとオアシスSea級グルメ全国大会in八幡浜に出店し優勝した新グルメです。

11 大金畜産（株）
苫小牧支店
https://www.o-gane.co.jp

苫小牧市桜木町4-14-10
TEL0144-73-2983
FAX0144-73-9517

❶樽前成吉思汗
1㎏入 1,944円

「樽前ジンギスカン」は主原料にオーストラリアの大自然で育まれた、
安心・安全なマトンを使用し、独自の製法で味付けをした北海道なら
ではの美味しさです。
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10 一休そば総本店
https://www.ikkyu-soba.co.jp

苫小牧市有明町2-8-10
TEL0144-76-0193
FAX0144-72-3942

❶一休そば特製生そば
　道内産そば粉使用

3人前 1,300円
❷低糖質韃靼そば「さらり」
　糖質40％カット本格生そば

2人前 1,300円
※要予約

40年間苫小牧市民に親しまれてきた苫小牧の老舗蕎麦店のそばとタ
レセットで、お土産、お中元、お歳暮、年越しそばにどうぞ。
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8 TSOスタッフ
http://www.dreamsite.ne.jp/user/tso-hokkigyoshou

苫小牧市日新町1-2-10
TEL0144-56-5075
FAX0144-56-5076

❶hokkaido nampula〈北寄魚醤〉
25㎖ 1,080円
50㎖ 1,836円
100㎖ 3,240円

❷苫小牧からの贈り物3
hokkaido nampula 50ml×1本

ほっきしょうゆ(かつお・こんぶ)
150㎖×各1本 3,672円

❸北海道ナンプ辣油
60ｇ 750円

苫小牧産ほっき貝・塩・麹のみを長期熟成した「北寄魚醤」。臭み、かど
が無くほっき貝本来の甘み・旨味をお楽しみいただけます。隠し味に数
滴お使いいただくだけでお料理の深みやコクが増します。
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9 王子サーモン（株）
苫小牧営業所
https://www.oji-salmon.co.jp

https://petit-bonheur-toma.stores.jp/

苫小牧市有明町2-5-21
TEL0144-75-5231
FAX0144-75-5233

❶スモークサーモン姿切り(冷凍)
50ｇ 5Ｐ入 5,400円

❷スモークサーモン・
　漬魚詰合せ

スモークスライス50ｇ、
紅鮭スモークスライス50ｇ、
銀鮭西京味噌漬×2、紅鮭切身×2

5,400円
❸北海道産いくら醤油漬
100ｇ 2,200円　200ｇ 3,900円

鮭のうまさ鮭それぞれ。世界中の海から選りすぐりの鮭を独自の製法
で仕上げました。一流のホテルやレストランで愛され続ける日本のス
モークサーモンの原点をお楽しみください。
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12 （株）ホテルニュー王子
https://www.newoji.co.jp

苫小牧市表町4-3-1
TEL0144-31-3116
FAX0144-31-3116

❶ 鴨なべセット
合鴨ロールスライス200ｇ×1

つくね半製品150ｇ×1
なべ用つゆ(濃縮タイプ)65ｇ×2

4,500円
❷ホテルニュー王子ジャム
150ｇ 980円　230ｇ 1,500円
❸ホテルニュー王子ジャム
　Specially made

150ｇ 1,600円

ビタミンやミネラルが豊富に含まれる果実の宝石ハスカップの実で
作ったホテルニュー王子ジャム。その他滝川産の合鴨の鴨鍋セットな
どホテルメイドの味をお楽しみください。
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!" しあわせ研究所yum-ヤム-
苫小牧市表町2-1-17
TEL0144-82-8377
FAX0144-82-8387

❶ サンドウィッチーズ
 「ハスカップ」

1個 480円
❷スコーン「ハスカップ」

1個 360円

いずれも厚真産のハスカップと北海道産の小麦、牛乳、バターを使用
し、すべて手作りにこだわり製造しております。安すぎず高すぎない、あ
りそうでありふれていない、お客様にとっての“ちょうどいい”商品で
す。道外物産展では行列ができるほどの人気商品です。
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#$ 元気ころっけ
https://puratto.jp/genkikorokke

苫小牧市港町2-2-5
ぷらっと港市場

TEL090-7058-3480
FAX0144-33-8084

❶苫小牧産
　ほっきころっけ

1個(70ｇ) 300円
❷苫小牧産
　ホッキカレーコロッケ

1個(70ｇ) 300円

苫小牧産ホッキを手作業で下処理し熱を通しすぎないようボイルした
身やひもを刻みホワイトクリームを混ぜ合わせてあります。ホワイトク
リームも一般のクリームコロッケよりやや固めにしてホッキが片寄ら
ないようにしております。
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!% 北起屋合資会社
https://hokkiya.net

苫小牧市双葉町1-18-16
TEL0144-32-5878
FAX0144-32-5889

❶ ほっきごはんの具
(冷凍)470ｇ 740円

❷ほっきごはんの素
(冷凍)700ｇ 1,630円

❸ホッキカレー
200ｇ 570円

ホッキカレーは、苫小牧産ホッキ貝を使ったカレーです。ホッキごはん
専門店ならではの「ホッキ出汁」が効いた美味しさをご堪能いただけ
ます。袋のまま「湯煎」して、温かいごはんにかけたり、うどんにかけた
り、お好きにお召し上がりください。ホッキのヒモを使用しております
ので加熱しても固まらず、コリコリとした食感も魅力の逸品です。
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!& （有）はすかっぷサービス
https://shop.haskap.jp

苫小牧市元中野町2-22-2
TEL0144-32-3070
FAX0144-32-9756

❶HASKAP羊羹
(厚真産ハスカップ10％使用)

340ｇ 1,100円
❷ハスカップ濃縮顆粒
ロニセラ
(厚真産ハスカップ40％使用)

50ｇ 750円
❸ハスカップル
(厚真産ハスカップ20％使用)

300㎖ 1,000円

北海道産小豆のこし餡のしっとりした甘みのなかにハスカップ特有の酸味が加わった
「HASKAP羊羹」、ホットやアイス、ヨーグルトやアイスクリームのトッピングにと、いつでもハス
カップを楽しんでいただける「ハスカップ濃縮顆粒ロニセラ」、ハスカップ100％果汁と北海道伊
達産のりんごジュースをブレンドした味わい深い爽やかな無添加ジュース「ハスカップル」。
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!' 苫小牧市上下水道部
https://www.city.tomakomai.hokkaido.jp/kurashi/
jogesuido/sokatsu/tomatyoppu/tomatyoppusui.html

苫小牧市旭町4-5-6
TEL0144-32-6628
FAX0144-37-1661

❶ とまチョップ水　　　
　ボトルドウォーター

500㎖ 100円

今年で10周年となる苫小牧のおいしい水「とまチョップ水」は、モンドセ
レクション2019及び2022年において金賞を受賞した「金メダルの水」。
のどごし、清涼感、そして安全性が自慢の水です。是非ご賞味ください！！

�Ô
b
��3�—�“�w�ú�®�¢�Ä�Æ� �„��̄z�©	–�€�
�«�Š�º	t�z�Ñ�£�æ�”�»�”�Û�Æ�ç�z�•�w�ˆ�w�l�z�©	–
�€�¢�þ	t
��3�z� �̃ò�p�2�l�F�z�®
’�©�
̄b
��3�s�r�¢�º�����T	t�z�z�‚�“�r� �̂œ�\�Ó�å�²�	���¸
�Ê�3�z�K�‚�w�Ë�ç�§�µ�3�
�z�Ô�«�è�w�E�9
˜���•� �̀S�w�l�z
(�Ý�Ê�
�«� �q�s�r�¢�Ž���T	t

スイ

!( （有）あおやま
https://www.rakuten.co.jp/e-meatshop/

苫小牧市音羽町1-15-8
TEL0144-32-4514
FAX0144-36-4514

❶とまチョップ
　豚ジンギスカン
　(苫小牧湧水豚使用)

300ｇ 580円
❷苫小牧湧水豚ウインナー
　(苫小牧湧水豚使用)

80ｇ 480円
❸苫小牧湧水豚ベーコン
　(苫小牧湧水豚使用)

120ｇ 880円

良質でたんぱく質が豊富で、肉質もやわらかく、安心安全な、苫小牧湧
水豚を全ての商品で使用しております。あっさり食べやすい豚ジンギ
スカンです。新たな苫小牧名物として「苫小牧ハム」を立ち上げました。
素材の味を十分に引き出した、ウインナー、ベーコンを是非ご賞味くだ
さい。
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!) 苫小牧酒販協同組合
https://tanakashuzo.com/
communication/苫小牧の地酒「美苫」

苫小牧市若草町5-11-3
TEL0144-33-8411
FAX0144-33-8412

❶純米吟醸　美苫
(アルコール分17％)

500㎖ 1,760円
1800㎖ 5,000円

苫小牧の地酒(2001年より発売開始)として、累計発売本数500mlの換算で20万
本達成。苫小牧の水と厚真の酒造好適米(彗星)を使用し、地産地消の精神で市民
参加型のイベントを企画をし広く市民の皆様に支持される取り組みを目指す。
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#! （株）上原エンタープライズ
https://puratto.jp/purattosyokudou

苫小牧市港町2-2-5
TEL0144-35-6662

❶ぷらっと食堂の
　ホッキカレー

(冷凍) 1,500円

ぷらっとみなと市場に店舗を構えるぷらっと食堂の一番人気メニュー
「ホッキカレー」。
ご自宅で店の味をご堪能ください。
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## マルトマ苫小牧卸売（株）
https://www.marutoma.com

苫小牧市汐見町1-1-13
TEL0144-33-8111
FAX0144-33-8117

❶ Premium
　ほっきカレー
(レトルト)230ｇ 1,080円
❷Premium
　ほっきシチュー
(レトルト)250ｇ 1,188円

※販売店により価格変動あり

苫小牧産の北寄貝だけを使用し、野菜は全て北海道産を使用したカレー＆シチューです。
両方ともほっきは柔らかく仕上げ、特にカレーは「苫小牧のソウルフード」としてどこか懐
かしく感じられるほっきカレーに仕上げています。また、ほっきシチューは漁師さんの定番
料理として普段から食べられており、苫小牧市の新しい料理としてお召し上がりください。
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#" （株）こんの
https://hokkaido-ramen.com

苫小牧市新開町3-1-10
TEL0144-55-2288
FAX0144-55-2326

❶赤レンガ生ラーメン
　10食デラックスセット
ラーメン10食、スープ10ケ(正油5・
味噌3・塩2)、メンマ2ケ、コーン2ケ

2,808円
❷ホッキ粉末入生ラーメン
　12食セット  (2食袋×6)
ホッキ粉末入ラーメン12食、正油スープ
6ケ、塩スープ6ケ、メンマ2ケ、コーン2ケ

4,536円

苫小牧のおいしい水で練り上げた赤レンガラーメンは、独特のコクが
あるスープと調和して絶品の味となります。また、苫小牧産のホッキ粉
末が練り込まれたホッキラーメンは、食べるほどに旨味が染みるラー
メンです。
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!* 炭火焼肉清山匠
（せいざんしょう）
http://seizanshou.com

苫小牧市春日町1-1-2
TEL0144-61-1111

❶ TOMAKOMAI
     STOUT

発泡酒330㎖ 715円

苫小牧産のほっき貝を副原料に使ったクラムスタウトです。ほっき貝
の旨味が深みとコクをあたえ豊かな味わいとなっています。
炭酸を強くし、のどごしを爽やかに仕上げました。皆さん、是非お試し
ください。
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#' 大丸水産（株）
https://daimaru-suisan.kitaiti.net

苫小牧市新開町4-8-15
TEL0144-57-8877
FAX0144-57-8880

❶ほっきカレー
200ｇ1,000円

❷味付焼ほっき貝
47ｇ 870円

❸旨辛ほっきラー油
100ｇ 698円

新鮮なホッキ貝をやわらかく、食べやすく仕上げました。3種類の異な
る味をお楽しみください。
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!" しあわせ研究所yum-ヤム-
苫小牧市表町2-1-17
TEL0144-82-8377
FAX0144-82-8387

❶ サンドウィッチーズ
 「ハスカップ」

1個 480円
❷スコーン「ハスカップ」

1個 360円

いずれも厚真産のハスカップと北海道産の小麦、牛乳、バターを使用
し、すべて手作りにこだわり製造しております。安すぎず高すぎない、あ
りそうでありふれていない、お客様にとっての“ちょうどいい”商品で
す。道外物産展では行列ができるほどの人気商品です。
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#$ 元気ころっけ
https://puratto.jp/genkikorokke

苫小牧市港町2-2-5
ぷらっと港市場

TEL090-7058-3480
FAX0144-33-8084

❶苫小牧産
　ほっきころっけ

1個(70ｇ) 300円
❷苫小牧産
　ホッキカレーコロッケ

1個(70ｇ) 300円

苫小牧産ホッキを手作業で下処理し熱を通しすぎないようボイルした
身やひもを刻みホワイトクリームを混ぜ合わせてあります。ホワイトク
リームも一般のクリームコロッケよりやや固めにしてホッキが片寄ら
ないようにしております。
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!% 北起屋合資会社
https://hokkiya.net

苫小牧市双葉町1-18-16
TEL0144-32-5878
FAX0144-32-5889

❶ ほっきごはんの具
(冷凍)470ｇ 740円

❷ほっきごはんの素
(冷凍)700ｇ 1,630円

❸ホッキカレー
200ｇ 570円

ホッキカレーは、苫小牧産ホッキ貝を使ったカレーです。ホッキごはん
専門店ならではの「ホッキ出汁」が効いた美味しさをご堪能いただけ
ます。袋のまま「湯煎」して、温かいごはんにかけたり、うどんにかけた
り、お好きにお召し上がりください。ホッキのヒモを使用しております
ので加熱しても固まらず、コリコリとした食感も魅力の逸品です。
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!& （有）はすかっぷサービス
https://shop.haskap.jp

苫小牧市元中野町2-22-2
TEL0144-32-3070
FAX0144-32-9756

❶HASKAP羊羹
(厚真産ハスカップ10％使用)

340ｇ 1,100円
❷ハスカップ濃縮顆粒
ロニセラ
(厚真産ハスカップ40％使用)

50ｇ 750円
❸ハスカップル
(厚真産ハスカップ20％使用)

300㎖ 1,000円

北海道産小豆のこし餡のしっとりした甘みのなかにハスカップ特有の酸味が加わった
「HASKAP羊羹」、ホットやアイス、ヨーグルトやアイスクリームのトッピングにと、いつでもハス
カップを楽しんでいただける「ハスカップ濃縮顆粒ロニセラ」、ハスカップ100％果汁と北海道伊
達産のりんごジュースをブレンドした味わい深い爽やかな無添加ジュース「ハスカップル」。
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!' 苫小牧市上下水道部
https://www.city.tomakomai.hokkaido.jp/kurashi/
jogesuido/sokatsu/tomatyoppu/tomatyoppusui.html

苫小牧市旭町4-5-6
TEL0144-32-6628
FAX0144-37-1661

❶ とまチョップ水　　　
　ボトルドウォーター

500㎖ 100円

今年で10周年となる苫小牧のおいしい水「とまチョップ水」は、モンドセ
レクション2019及び2022年において金賞を受賞した「金メダルの水」。
のどごし、清涼感、そして安全性が自慢の水です。是非ご賞味ください！！
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!( （有）あおやま
https://www.rakuten.co.jp/e-meatshop/

苫小牧市音羽町1-15-8
TEL0144-32-4514
FAX0144-36-4514

❶とまチョップ
　豚ジンギスカン
　(苫小牧湧水豚使用)

300ｇ 580円
❷苫小牧湧水豚ウインナー
　(苫小牧湧水豚使用)

80ｇ 480円
❸苫小牧湧水豚ベーコン
　(苫小牧湧水豚使用)

120ｇ 880円

良質でたんぱく質が豊富で、肉質もやわらかく、安心安全な、苫小牧湧
水豚を全ての商品で使用しております。あっさり食べやすい豚ジンギ
スカンです。新たな苫小牧名物として「苫小牧ハム」を立ち上げました。
素材の味を十分に引き出した、ウインナー、ベーコンを是非ご賞味くだ
さい。

�Ô
b
��3�—�Ñ�w�K�S�•�‡�z�©	–�€�Ë�Ü�z�x�P�•�V�q�“�ò�°

!) 苫小牧酒販協同組合
https://tanakashuzo.com/
communication/苫小牧の地酒「美苫」

苫小牧市若草町5-11-3
TEL0144-33-8411
FAX0144-33-8412

❶純米吟醸　美苫
(アルコール分17％)

500㎖ 1,760円
1800㎖ 5,000円

苫小牧の地酒(2001年より発売開始)として、累計発売本数500mlの換算で20万
本達成。苫小牧の水と厚真の酒造好適米(彗星)を使用し、地産地消の精神で市民
参加型のイベントを企画をし広く市民の皆様に支持される取り組みを目指す。
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#! （株）上原エンタープライズ
https://puratto.jp/purattosyokudou

苫小牧市港町2-2-5
TEL0144-35-6662

❶ぷらっと食堂の
　ホッキカレー

(冷凍) 1,500円

ぷらっとみなと市場に店舗を構えるぷらっと食堂の一番人気メニュー
「ホッキカレー」。
ご自宅で店の味をご堪能ください。
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## マルトマ苫小牧卸売（株）
https://www.marutoma.com

苫小牧市汐見町1-1-13
TEL0144-33-8111
FAX0144-33-8117

❶ Premium
　ほっきカレー
(レトルト)230ｇ 1,080円
❷Premium
　ほっきシチュー
(レトルト)250ｇ 1,188円

※販売店により価格変動あり

苫小牧産の北寄貝だけを使用し、野菜は全て北海道産を使用したカレー＆シチューです。
両方ともほっきは柔らかく仕上げ、特にカレーは「苫小牧のソウルフード」としてどこか懐
かしく感じられるほっきカレーに仕上げています。また、ほっきシチューは漁師さんの定番
料理として普段から食べられており、苫小牧市の新しい料理としてお召し上がりください。
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#" （株）こんの
https://hokkaido-ramen.com

苫小牧市新開町3-1-10
TEL0144-55-2288
FAX0144-55-2326

❶赤レンガ生ラーメン
　10食デラックスセット
ラーメン10食、スープ10ケ(正油5・
味噌3・塩2)、メンマ2ケ、コーン2ケ

2,808円
❷ホッキ粉末入生ラーメン
　12食セット  (2食袋×6)
ホッキ粉末入ラーメン12食、正油スープ
6ケ、塩スープ6ケ、メンマ2ケ、コーン2ケ

4,536円

苫小牧のおいしい水で練り上げた赤レンガラーメンは、独特のコクが
あるスープと調和して絶品の味となります。また、苫小牧産のホッキ粉
末が練り込まれたホッキラーメンは、食べるほどに旨味が染みるラー
メンです。
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!* 炭火焼肉清山匠
（せいざんしょう）
http://seizanshou.com

苫小牧市春日町1-1-2
TEL0144-61-1111

❶ TOMAKOMAI
     STOUT

発泡酒330㎖ 715円

苫小牧産のほっき貝を副原料に使ったクラムスタウトです。ほっき貝
の旨味が深みとコクをあたえ豊かな味わいとなっています。
炭酸を強くし、のどごしを爽やかに仕上げました。皆さん、是非お試し
ください。
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#' 大丸水産（株）
https://daimaru-suisan.kitaiti.net

苫小牧市新開町4-8-15
TEL0144-57-8877
FAX0144-57-8880

❶ほっきカレー
200ｇ1,000円

❷味付焼ほっき貝
47ｇ 870円

❸旨辛ほっきラー油
100ｇ 698円

新鮮なホッキ貝をやわらかく、食べやすく仕上げました。3種類の異な
る味をお楽しみください。
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!" しるしる
https://sirusiru.official.ec/

キッチンカーでの
出店については

HPをご確認ください

❶ じゃがチュロス
60ｇ 20本入 3,900円

苫小牧市植苗産のじゃがいもを使った外はカリッと中はもちもち食感
のチュロスです。
ふるさと納税の返礼品にも選ばれました。
卵、バター、牛乳は使っていません。
おうちで揚げたてホクホクをお楽しみいただけます。
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!# 味の大王総本店
http://curryramen.com

苫小牧市字植苗138-3
TEL0144-58-3333
FAX0144-58-3334

❶元祖
　カレーラーメン
　レトルトスープ2袋
　生麺2食

1,400円

苫小牧が発祥地、元祖カレーラーメンの土産物商品です。スープは、ス
トレートタイプを採用し、お店の味をそのまま味わえるようにしていま
す。
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!$ （株）丸善市町
http://www.itimati.jp

苫小牧市字植苗131-2
TEL0144-58-2252
FAX0144-58-2451

❶とまチョップガラナ
500㎖  162円

❷とまチョップサイダー
500㎖  162円

❸北海道ビートサイダー
　セピアのしげき

340㎖ 162円

苫小牧の御前水地域から湧き出るミネラルウォーターを使用した、ガラナ飲料とサイ
ダーです。苫小牧市公式キャラクターラベルの「とまチョップガラナ」「とまチョップサ
イダー」、昔ながらのなつかしい味「セピアのしげき」をどうぞお楽しみください。
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!%（株）萠運輸
http://moecashew.com

苫小牧市拓勇西町7-6-20
TEL0144-51-3200
FAX0144-51-3205

❶カンボジア産渋皮付き塩味
　カシューナッツ
　モエ・カシュー

1袋50ｇ 594円
❷カンボジア産燻製渋皮付き
　カシューナッツ
　モエ・カシューいぶりSmoke

1袋50ｇ 659円
※販売店により価格変動あり

平成30年苫小牧市イノベーションマッチング実証事業におけるクラウドファンディングで、目標額を大
きく上回るご支援をいただき立ち上げた農園開発プロジェクト。カンボジア産のモエ・カシューは、太陽
をいっぱい浴びて育った大粒のカシューナッツです。フレーバーは食べ飽きない美味しさの「塩味」、程
よいスモークの香りが楽しめる「いぶりSmoke」の2種類。渋皮付きのままお召し上がりください。
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道の駅ウトナイ湖内
プレジール
https://minne.com/@b1tonchan

苫小牧市字植苗156-30
TEL0144-58-2677
FAX0144-58-2677

❶B1とんちゃんの豚まん
(店頭販売・冷凍)1個入 　400円

(冷凍)3個入 1,170円
❷B1とんちゃん
　ジャンボしゅうまい
(店頭販売・冷凍)5個入 　600円

(冷凍)12個入 1,200円
❸B１とんちゃんの
　ジンギス豚（トン）
(冷凍)1パック 1,400円

北海道苫小牧市の養豚農家「ポーク・アイランド・オノデラ」の生産者直
営店のオリジナル商品です。道の駅ウトナイ湖のロングセラーの人気商
品、B1とんちゃんの豚まんは2003年より販売開始し、ふるさと納税返
礼品にも選ばれ、地方発送もできますのでぜひお問い合わせください。
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'( （社）緑星の里
http://www.ryokusei.or.jp/
facilities/nozomi.html

苫小牧市字植苗121-7
TEL0144-58-2276
FAX0144-58-3303

❶しそジュース
　「おいしそ」
　(加糖・無糖)

200㎖    350円
720㎖ 1,000円

施設の畑で有機肥料を中心に丹精こめて育てた、しその葉を一枚一枚
摘み取り、しそジュースを製造しております。清涼飲料としてご愛飲く
ださい。
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!" しるしる
https://sirusiru.official.ec/

キッチンカーでの
出店については

HPをご確認ください

❶ じゃがチュロス
60ｇ 20本入 3,900円

苫小牧市植苗産のじゃがいもを使った外はカリッと中はもちもち食感
のチュロスです。
ふるさと納税の返礼品にも選ばれました。
卵、バター、牛乳は使っていません。
おうちで揚げたてホクホクをお楽しみいただけます。
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!# 味の大王総本店
http://curryramen.com

苫小牧市字植苗138-3
TEL0144-58-3333
FAX0144-58-3334

❶元祖
　カレーラーメン
　レトルトスープ2袋
　生麺2食

1,400円

苫小牧が発祥地、元祖カレーラーメンの土産物商品です。スープは、ス
トレートタイプを採用し、お店の味をそのまま味わえるようにしていま
す。
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!$ （株）丸善市町
http://www.itimati.jp

苫小牧市字植苗131-2
TEL0144-58-2252
FAX0144-58-2451

❶とまチョップガラナ
500㎖  162円

❷とまチョップサイダー
500㎖  162円

❸北海道ビートサイダー
　セピアのしげき

340㎖ 162円

苫小牧の御前水地域から湧き出るミネラルウォーターを使用した、ガラナ飲料とサイ
ダーです。苫小牧市公式キャラクターラベルの「とまチョップガラナ」「とまチョップサ
イダー」、昔ながらのなつかしい味「セピアのしげき」をどうぞお楽しみください。
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!%（株）萠運輸
http://moecashew.com

苫小牧市拓勇西町7-6-20
TEL0144-51-3200
FAX0144-51-3205

❶カンボジア産渋皮付き塩味
　カシューナッツ
　モエ・カシュー

1袋50ｇ 594円
❷カンボジア産燻製渋皮付き
　カシューナッツ
　モエ・カシューいぶりSmoke

1袋50ｇ 659円
※販売店により価格変動あり

平成30年苫小牧市イノベーションマッチング実証事業におけるクラウドファンディングで、目標額を大
きく上回るご支援をいただき立ち上げた農園開発プロジェクト。カンボジア産のモエ・カシューは、太陽
をいっぱい浴びて育った大粒のカシューナッツです。フレーバーは食べ飽きない美味しさの「塩味」、程
よいスモークの香りが楽しめる「いぶりSmoke」の2種類。渋皮付きのままお召し上がりください。
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道の駅ウトナイ湖内
プレジール
https://minne.com/@b1tonchan

苫小牧市字植苗156-30
TEL0144-58-2677
FAX0144-58-2677

❶B1とんちゃんの豚まん
(店頭販売・冷凍)1個入 　400円

(冷凍)3個入 1,170円
❷B1とんちゃん
　ジャンボしゅうまい
(店頭販売・冷凍)5個入 　600円

(冷凍)12個入 1,200円
❸B１とんちゃんの
　ジンギス豚（トン）
(冷凍)1パック 1,400円

北海道苫小牧市の養豚農家「ポーク・アイランド・オノデラ」の生産者直
営店のオリジナル商品です。道の駅ウトナイ湖のロングセラーの人気商
品、B1とんちゃんの豚まんは2003年より販売開始し、ふるさと納税返
礼品にも選ばれ、地方発送もできますのでぜひお問い合わせください。
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'( （社）緑星の里
http://www.ryokusei.or.jp/
facilities/nozomi.html

苫小牧市字植苗121-7
TEL0144-58-2276
FAX0144-58-3303

❶しそジュース
　「おいしそ」
　(加糖・無糖)

200㎖    350円
720㎖ 1,000円

施設の畑で有機肥料を中心に丹精こめて育てた、しその葉を一枚一枚
摘み取り、しそジュースを製造しております。清涼飲料としてご愛飲く
ださい。
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